
 
 
                 
 
 

 
 

Le  restaurant tournant de Montréal situé au 30
e
 étage du Delta Centre-Ville 

Agrémentez votre brunch du dimanche d’une vue éblouissante sur Montréal 
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Les incontournables 

Saumon fumé et garnitures 

Crevettes géantes 

Rôti de côte de bœuf, jus naturel à la moutarde 

777, rue University Montréal Québec (Canada) H3C 3Z7 

Réservation et information  (514) 879-4777   -  www.deltacentreville.com 

 

De notre maître charcutier 

Sélection de terrines, saucisses sèches  

et charcuteries fines 

Prosciutto, melon et bocconcini 

 

Des filets du pêcheur 

Saumon fumé et garnitures  

Plateau de sushis et condiments 

Salade de crevettes au persil et citron 

Tartelettes de fruits de mer Tex-mex 

Maquereau fumé,  

pommes de terre à l’huile 

Crème légère au jus de lime,  

sauce cognac, sauce cocktail 

 

Du marché Jean-Talon  

Les quatre salades composées de saison 

Crudités et trempettes 

Endives et cresson, œuf durs et lardons,  

vinaigrette à l’estragon 

Légumes rôtis et marinés à l’Italienne 

Tomates au basilic et fromage de chèvre 

Salade de chou aux abricots,  

mandarines  et canneberges 

Salade de pois chiche au jambon  

et parmesan 

Focaccia aux légumes 

Yogourt grecque, agneau confit, 

jus au raisin 

Poitrine de volaille, sauce Satay 

Guacamole, salsa et crème sure 

Mesclun et salade César,  

vinaigrettes assorties 

 

La corbeille du boulanger  

Croissants, muffins,  

viennoiseries, pain aux fruits 

 

 

 

 
 

Tous les dimanches  

de 10 h 30 à 12 h 30 ou 13 h à 15 h  

  

 

 

 

Les gaufres et crêpes avec choix de garnitures 

Caramel, chocolat crémeux,  

crème anglaise, crème fouettée,  

coulis de fruits,  sirop d’érable, fruits au sirop 

 

De la ferme 

Œufs pochés, bacon canadien, sauce hollandaise 

Œufs brouillés et garnitures du moment  

(bacon, saucisses, jambon, fèves au lard) 

 

La table chaude de nos régions 

Marmite du jour 

Saumon et prise du jour,  salsa de fruits à la coriandre 

Cappelletti, champignons, épinards  et lardons 

Coquelet rôti, jus au thym et moutarde 

Gigot d’agneau, fenouil, tomates et olives 

Panaché de fruits de mer, vin blanc,  

champignons et estragon 

Rouleaux de printemps 

Bouquetière de légumes de saison 

Riz au chorizo 

Pommes de terre épicées, oignons et fines herbes 

 

Le plateau de fromages, fruits et noix  

 

Les desserts 

• Tiramisu 

• Cappuccino 

• Amaretto 

• Castagna  

• Gâteau au fromage et chocolat 

• Tarte aux poires et pistaches 

• Tarte au sucre 

• Tarte aux pommes 

• Tarte aux fruits 

• Salade de fruits 

• Plateau de fruits frais 

• Crème glacée et garnitures 

 

Café, thé et jus 

 
42,95 $, pourboire et taxes en sus 

50 % enfants de 7 à 12 ans   

gratuit pour les 6 ans et moins 
 


